K(’iscﬂ-inger
Waldhaus

Wir sind Naturland- und Bio zertifiziert
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Naturland

DE-OKO-037

(EU-Zertifiziert als Schlacht-und Zerwirkbetrieb)

Wurst- und Schinkenherstellung
Wildfleischverarbeitung nach
Okologischen Richtlinien

Wir wiinschen IThnen einen natiirlichen Genuss!

2017

WIR
UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

Slow Food”
Deutschland eV,

Falls Sie Allergien haben sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne iiber
die Inhaltsstoffe unserer Produkte und die Zubereitungsart!
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Suppen und Vorspeisen

Wildkraftbriihe mit Kasbritnocken und frischen Kriutern
5,80 €
* % Kk
Wildkraftbriihe mit Wildspeckknodel und frischen Kriutern
5,80 €
* % X

Feine Kiirbisrahmsuppe mit gerosteten Kiirbiskernen und Kiirbiskernol
5,50 €

* kX

Ravioli gefiillt mit feinem Wildschmorragout mit Olivendl und frisch geriebenem
Parmesan 6,50 €
* % *
~Waldhaus Probierteller”
verschiedene Schinkenspezialititen aus eigener Herstellung, dazu Brotauswahl
5,50 €
* X X
Gemischter Salatteller der Saison mit feinem Hausdressing und gerdsteten
Brotwiirfeln 4,50 €
* ¥ Xk
Kleiner, frisch gebackener Flammkuchen aus dem Steinbackofen mit Wildsalami aus
eigener Herstellung, Zwiebeln, getrockneten Tomaten und feinem Bergkdse
iiberbacken
6,50 €
* % X
Kleiner, frisch gebackener Flammkuchen aus dem Steinbackofen mit Wildschinken
aus eigener Herstellung, Zwiebeln, und feinem Bergkdse iiberbacken 6,50 €
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Fleischlose Spezialititen

Hausgemachte Kaspressknddel mit frischen Schwammerl in Rahm, dazu gemischter
Salatteller 12,80 €

Lokl

Gefiillte Nudeltaschen mit Bergkdse und Kartoffeln, dazu gebratenes

mediterranes Gemiise, Olivendol und frisch geriebener Parmesan 9,80 €
ook

Tagliatelle mit feiner Kiirbis-Bolognese, dazu frische geriebener Parmesan und
gemischter Salatteller 10,50 €

Ofenfrische Flammkuchen aus dem Steinbackofen

Flammkuchen ,,Waldhaus*, mit Wildschinken aus eigener Herstellung, Zwiebeln und
Bergkdse von der Naturland-Hofkdserei Obermoser fein gratiniert, dazu gemischter
Salatteller der Saison 11,80 €

bkt

Flammkuchen , Italia”, mit Wildsalami aus eigener Herstellung, Zwiebeln,
getrockneten Tomaten und Bergkdise von der Naturland-Hofkdserei Obermoser fein

gratiniert, dazu gemischter Salatteller der Saison 11,80 €
B

Flammkuchen ,, vegetarisch”, mit verschiedenen gebratenen Gemiisen der Saison,
Zwiebeln und Bergkdse von der Naturland-Hofkidserei Obermoser fein gratiniert,
dazu gemischter Salatteller der Saison 9,80 €

Frisch und knackig¢, unsere Salatteller

Frische Blatt- und Rohkostsalate aus biologischem Anbau, dazu unser Hausdressing
aus Essig, Ol, Senf, Schmand und frischen Kriiutern 8,20 €

mit gebackener Hihnchenbrust in Krduterpanade, gerosteten Kiirbiskernen und
feinem Kiirbiskernol 13,20 €

mit gebratenen Hirschsteaks und Preiselbeeren 14,50 €

- Zu allen Salattellern servieren wir Baguette- und Holzofenbrot -
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Gerichte aus 6kologischer und artgerechter Haltung

Schnitzel ,,Wiener Art” vom Bio- Landschwein aus artgerechter Haltung
dazu Bio-Pommes Frites 14,80 €

* % X

Schnitzel vom Bio-Landschwein natur gebraten, mit Wildschinken, Salbei und
herzhaftem Bergkiise iiberbacken auf leichter WeifSweinsauce, dazu Dinkelspdtzle
17,50 €

Unsere Wildspezialitiiten
aus eigenem Wittelsbacher Jagdrevier

Wildschweinbraten aus dem Wittelsbacher Jagdrevier mit feiner Wildsauce und
Kartoffelknodel, dazu servieren wir Preiselbeeren 12,80 €

Ltk

Zartes, in Wachholderrahmsauce geschimortes Rehragout mit Schwammerl und
Preiselbeeren, dazu hausgemachte Serviettenknddel und gemischter Salatteller
15,20 €

* % Xk

»Waldhaus-Burger”, aus Reh- und Bio-Rindfleisch saftig gebraten und mit
Obermoser Bergkiise iiberbacken, dazu feurige Currysauce, Salatbukett und
Backkartoffeln 11,80 €
* % X

Ravioli aus eigener Herstellung, gefiillt mit feinem Wildschmorragout in Olivendl
und frischem Parmesan, dazu gemischter Salatteller 11,50 €

* % X

Zartes Wildschweinragout geschmort in Konig-Ludwig Dunkelbiersauce und
Zwiebeln, dazu hausgemachte Serviettenknodel 16,50 €

* % X

Gebratene Filetspitzen vom Reh mit frischen Schwammerl in Rahm,
dazu Dinkelspitzle 16,50 €
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Dessert
Marillenknodel mit Butterbrosel und warmer Vanillesauce 6,50 €

o %ok

Vanilleeis mit heifSen Beeren und Sahne 5,50 €

Ekok

verschiedene Sorten Bauernhofeis aus Dorndorf,
fragen Sie unseren Service nach dem Angebot

Pro Kugel 1,50 €

Portion Sahne 0,50 €

Kuchen

Unsere Kuchen und Torten sind alle aus eigener Herstellung und nach Tagesangebot
tiglich frisch.

In unserer Biickerei sowie in der Kiiche verwenden wir Dinkel- und Vollkornmehl in
verschiedenen Variationen von Bio-zertifizierten Lieferanten

Fragen Sie unseren Service nach dem Angebot!

Stck. Kuchen 2,80 €
Stck. Torte 3,00 €

Portion Sahne 0,50 €
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Unsere Brotzeiten fiir Sie ab 15:00 Uhr

»Waldhausplatte” mit verschiedenen gerducherten
Schinken, Salami und Rohwiirsten aus der Waldhausmetzgerei , dazu Butter,
Bauernbrot, Gewiirzgurke, eingelegtes Gemiise,
Kiise, Meerrettich und Breze
fiir 1 Person 8,80 €
fiir 2 Personen 15,80 €

Kiiseteller mit verschiedenen Kiisesorten von der Naturland Bio-Hofkdserei
Obermooser fein garniert, dazu eingelegtes Gemiise, frisch gebackene Breze
und Bauernbrot
8,50 €

Wurstsalat mit hausgemachter Wild-Lyoner, Zwiebel, Brot,
Breze und Butter
6,80 €

Schinkenbrett mit gerduchertem Wildschwein- und Hausschweinschinken,
Gewiirzgurke, Meerrettich, eingelegtes Gemiise, dazu Bauernbrot und Breze
880 €

Wildbratwiirste mit Sauerkraut, dazu frisches Bauernbrot
7,20 €

Wildschwein Bauernwiirste mit Sauerkraut, dazu
frisches Bauernbrot
7,20 €

oWaldhaus-Max*
2 Scheiben Holzofenbrot mit Wildschinken von Hirsch und Wildschwein und Kiise

belegt, dazu Spiegelei und eingelegtes Gemiise aus eigener Herstellung
9,80 €

Alle Schinken, Wurstwaren und das feine eingelegte Gemiise in Bioland-Qualitit
sind aus eigener Herstellung der Waldhaus Kiiche und Metzgerei
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