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Wir sind Naturland- und Bio zertifiziert

DE-OKO-037

(EU-Zertifiziert als Schlacht-und Zerwirkbetrieb)
Wurst- und Schinkenherstellung
Wildfleischverarbeitung nach

okologischen Richtlinien

Wir wiinschen IThnen einen natiirlichen Genuss!

2018

WIR
UNTERSTUTZEN
DIE IDEE VON

Slow Food®

Deutschland e. V.

Falls Sie Allergien haben sprechen Sie uns an, wir beraten Sie gerne
personlich und halten einen Ordner bereit mit Listen der Allergenen
Stoffe gemiif3 Anhang II der Lebensmittel-Informationsverordnung LMIV

Gerne konnen Sie auch von allen Gerichten
eine kleinere Portion bestellen
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Suppen und Vorspeisen

Wildkraftbriihe mit Wildspeckknddel und frischen Kriutern
580 €

L

Feine Kiirbiscremesuppe mit gerdsteten Kiirbiskernen und Kiirbiskernol verfeinert
5,50 €

L

Ravioli gefiillt mit feinem Wildschmorragout mit Olivenol und frisch geriebenem
Parmesan 7,50 €

L

Wildkraftbriihe mit Flidle und frischen Krdautern 5,50€

L

Carpaccio vom heifigerducherten Hirschschinken mit feinem Olivendl und frisch

geriebenem Parmesan 8,50 €
8 Ok Ok

Frischer Feldsalat mit gebratenem Wildschinken aus eigener Herstellung, dazu
gerostete Brotwiirfel und feines Hausdressing 8,50 €

L

Gemischter Salatteller der Saison mit feinem Hausdressing
4,50 €

W
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Fleischlose Spezialitiiten

Gefiillte Nudeltaschen mit Kiirbis, Kartoffeln und Kiise aus eigener Herstellung,
auf Kiirbisragout, dazu frisch geriebener Parmesan 10,80 €

btk

Flammkuchen ,,vegetarisch”, mit verschiedenen gebratenen Gemiisen der Saison,
Zwiebeln und Bergkdse von der Naturland-Hofkdserei Obermoser fein gratiniert,
dazu gemischter Salatteller der Saison 10,80 €

bkt

Kartoffel-Kisenocken aus eigener Herstellung auf Bayerisch-Curry mit Wirsing,
dazu gemischter Salatteller der Saison 14,80 €

Gerichte aus okologischer und artgerechter Haltung

Schnitzel ,,Wiener Art” vom Naturschweinprojekt der Metzgerei Huber Ingolstadt
aus artgerechter Haltung, dazu frische Pommes Frites 14,80 €

Unsere Wild-Burger

»Waldhaus-Burger”
aus Reh- und Bio-Rindfleisch saftig gebraten und mit Obermoser Bergkiise

iiberbacken, dazu feurige Currysauce, Salatbukett und Kartoffelspalten oder Pommes
12,80 €

btk
,Hirschburger”
aus Hirsch- und Bio-Schweinefleisch saftig gebraten und mit Ziegencamembert,

Kriuter der Provence, Hirschbacon und Preiselbeer-Zwiebelconfit iiberbacken, dazu
Salatbukett und Kartoffelspalten oder Pommes 14,50 €

ko
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Unsere Wildspezialititen
aus eigenem Wittelsbacher Jagdrevier

Wildschweinbraten aus dem Wittelsbacher Jagdrevier mit feiner Wildsauce,
Kartoffelknodel, Blaukraut und Preiselbeeren 15,80 €

btk

Zartes, in Wachholderrahmsauce geschmortes Rehragout mit Schwammerl und
Preiselbeeren, dazu Butterspiitzle und gemischter Salatteller 17,20 €

bkl

Ravioli aus eigener Herstellung, gefiillt mit feinem Wildschmorragout in Olivenol
und frischem Parmesan, dazu gemischter Salatteller 12,50 €

bkt

Zartes Wildschweinragout geschmort mit Paprika pikant abgeschmeckt, dazu
hausgemachte Serviettenknodel 15,20 €

bkl

Hirschgulasch aus dem Wittelsbacher Jagdrevier mit Preiselbeeren und
hausgemachten Serviettenknodel 16,80 €

ok ok

Zartes Rehfiletgeschnetzeltes mit frischen Schwammerl in Rahm,
dazu Butterspiitzle und Speckrosenkohl 19,80 €

ko

Duett von Reh- und Hirschmedaillon, iiberbacken mit Camembert und Preiselbeeren
auf feiner Wildjus, dazu Kartoffelrosti und Rahmwirsing 21,80 €

ko

,Wilderer Schnitzel” vom Wildschweinriicken, mit Emmentaler iiberbacken, dazu
Rostzwiebeln und knusprige Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebel 15,20 €

- Gerne konnen Sie auch eine kleinere Portion bestellen -
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Unsere Salatteller

Bunter Wintersalatteller mit verschiedenen Blatt- und Rohkostsalaten aus
biologischem Anbau, dazu unser Hausdressing aus Essig, Ol, Senf, Schmand und
frischen Krdutern
820¢€

mit gebackener Hihnchenbrust in Kriuterpanade, gerosteten Kiirbiskernen und
feinem Kiirbiskernol 13,20 €

Xk

mit gebratenen Rehsteaks und Preiselbeeren 14,50 €

L

- Zu allen Salattellern servieren wir Brotauswahl -

Lkl

Frisch gebackener Flammkuchen aus dem Steinbackofen, mit Wildschinken oder
Wildsalami aus eigener Herstellung, mit Zwiebeln und Bergkdse von der Naturland-
Hofkiserei Obermoser fein gratiniert, dazu gemischter Salatteller der Saison 12,80 €

Dessert

Apfelkiichle mit Apfeln aus eigenem Anbau, dazu Vanilleparfait und geristete
Haselniisse mit Honig aus eigener Imkerei 6,80 €

bkt

Vanilleeis mit heifSen Beeren und Sahne 5,50 €
bkl
Lebkuchen-Eis mit feinem Apfelkompott, lauwarm serviert 6,50 €
verschiedene Winter-Eissorten vom Bauernhof Funck aus Dorndorf,
fragen Sie unseren Service nach dem Angebot

je Kugel 1,50 €

Portion Sahne 0,50 €

o



